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Alkoholreduktion

Vorteile
• Alkoholreduziertes Bier, Cider und Wein

• Voller Geschmack: Betrieb bei niedrigen 
Temperaturen 

• Einfache Bedienung

• Geringe Investkosten

• Erzeugung von Prozesswasser

MMS AG Membrane Systems

Im Grossherweg 11

8902 Urdorf

Switzerland

T: +41 44 735 59 00

F: +41 44 735 59 01

info@mmsx.com

www.mmsx.com

Der MMS BeerMax ist ein
standardisiertes Umkehrosmosesystem
für die Alkoholreduktion in Bier, Wein
und Cider.
Pro Tag können Chargen in einer
Größenordnung von 10 - 100 Hektoliter
entalkoholisiert werden. Ideal für kleine
bis mittelgrosse Brauereien und
Winzereien.

Touch Panel für einfache Bedienung

Eigenschaften

• Kapazität Bier: 10 - 100 hl/Tag

• Einfache Installation

• Vollautomatisierung mit Touchscreen

• Technischer Support via Fernzugriff

• Automatische Reinigung (CIP)

• Geringer Energieverbrauch
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MMS System BM 60 BM 120

Kapazität für 5% Bier mit RO 10 - 50 hl/batch 50 - 100 hl/batch

RO Wasserbedarf 25 - 150 hl/batch 125 - 300 hl/batch

Membranfläche 60 m2 120 m2

L x B x H (in m) 2.0x1.0x1.8 2.0x1.0x2.0

BeerMAX

Optionen

• RO-Permeat Sammlung für Wiederverwertung

• RO-Permeat zur Hard Seltzer Produktion

• Fernwartung über WLAN

• Automatischer Start der Reinigung nach Produktion

Für Chargen > 100 hl/Tag beraten Sie unsere Spezialisten gern - info@mmsx.com

MMS
Membrane Systems

BeerMAX 120 Frontansicht

BeerMAX 120 Seitenansicht
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Weitere MMS Applikationen

• Produktion von Ethanolbasis

• Entfärbung von Getränken/ Flüssigkeiten

• Stabilsierung von Getränken

• Frucht- / Gemüsesaftkonzentrierung

• Aromengewinnung

• Kondensatwasseraufbereitung

Alkoholreduktion Ihres Bieres

Sie möchten Membrantechnologie
ausprobieren?

Kontaktieren Sie uns über info@mmsx.com für mehr

Informationen zu unseren Mietanlagen.

mailto:info@mmsx.com

